
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Predrag Tošić  

 Diplomirani ekonomista-menadžer hotelijerstva 

Menadžer gastronomije  

 

PEDAGOŠKA UVJERENJA 

Od svakog djeteta ja mogu nešto da naučim 

 Svako od njih je ličnost za sebe, potrebno je da pronađem šta je to što pokreće njegovu/njenu ličnost i 

da ih na osnovu toga zainteresujem za ono što im predajem 

 Prvenstveno od njih pokušavam da izgradim dobre ljude a tek potom dobre ugostitelje (kuvare i 

konobare) 

 Pokazujem im da imam povjerenja u njih, u njihovu kreativnost i njihovo znanje 

 Osnovna misija mi je učenje pravih vrijednosti (poštovanje, pomoć bližnjem, dobrota, nagrada za trud i 

rad, da nije sramota biti vrijedan, nije sramota pošteno zaraditi)  

 Svakodnevno ponavljanje da su dobri, vrijedni, pametni uliva samopouzdanje u njih i dobijam bolje 

rezultate u učenju i radu 

 U radu sa učenicima dobijam prekrasnu energiju mladosti 

 Nagovaram ih na kolektivnu inteligenciju i pronalazimo riješenja na probleme za koja smo mislili da su 

nerješivi 

 Najveći ponos je kada bivši učenici dođu u školu i prezentuju svoje znanje novim generacijama učenika 

(jedan od projekata koji nije završen) 

 U radu, učenicima često dajem priliku da sami kreiraju teme rada, da uvide problem, pronađu riješenje 

a zatim da kolektivno odluče jesu li bili više ili manje uspješni  

Osnovna motivacija i inspiracija „Djeca su naše jedino bogastvo, oni će vjerovati u nas samo ako mi budemo 

vjerovali u njih“   

KRATAK OPIS PRAKSE 

Projekat u kojem učenici smijer kuvar (od 2-4 razreda) izučavaju kuhinje svijeta, traže zanimljivosti u kulturi i 

tradiciji i zatim preporučuju jedno jelo sa normativima i receptom. Na ovaj način učenici uče o nosim 

destinacijama, kulturama i narodima, njihovim načinom života i običajima. Takođe direktno promovišu svoje 

zanimanje i samu školu. Ono što je važno naglasiti je da ovaj projekat ne zahtjeva novčana sredstva pa ga 

mogu realizovati sve škole. U okviru ovog saradnju uspostavljeno je partnerstvo iz privrede (web sajtom Rio-

priče sa putovanja) jer tu stranicu prate preko 30000 posjetilaca pa ovi recepti dolaze do velikog broja osoba. 

Ugostiteljsko-trgovinsko-turistička škola 

Banja Luka 



 

 

NASLOV 

Kuhinje svijeta 

DETALJAN OPIS 

1. POLAZIŠTA  
U toku školovanja učenici smijera kuvari izučavaju i pojedine kuhinje svijeta. Na žalost plan i 
program ne zastupa sve kuhinje a i pojedini učenici ne pronalaze interesovanje kada se radi 
na standardni način.  

- Odlučili smo se za ovaj projekat da zainteresujemo učenike, da se oni pozabave 
istraživačkim radom (knjige, tv emisije, internet) i otkriju nešto novo o zemljama koje 
su im do tada bile nepoznate 

CILJ I ŽELJENI ISHODI  
 

Cilj: Osnovni cilj projekta je bio da pokažemo djeci da učenje može biti zabavno, da oni 
mogu da promovišu sebe, svoje znanje i svoje zanimanje.  

 
Ishodi: Tema nije bila naglašena na učenje nego na istraživanje pojedinih zemalja i kuhinja (na 
taj način učenici su kroz istraživanje i pisanje radova učili i to dobrovoljno). Nagrada za 
najuspješnije i najzanimljivije priče jeste objava na sajtu Rio priče sa putovanja. Svi učenici su 
željeli da se dokažu a nismo upotrijebili takmičarske discipline niti neke ucjene (kao na nekim 
takmičenjima ili nagovaranje, referat za ocjenu). Učenici su shvatili da se njhovo zalaganje 
vrednuje a nisu prisiljeni da uče (naredba od koje svi bježe) ali ipak nauče puno. 
 
2. DETALJAN OPIS REALIZACIJE  

1. Ideja : ideja je rođena na početku školske godine 2016. 
2. U razgovoru sa poznanikom koji ima sajt o putovanjima postavljao mi je česta pitanja 

o kuhinjama svijeta. Šta koji narodi jedu i koji su njihovi običaji. Tada je došlo do 
prijedloga da on objavljuje priče koje će pisati naši učenici uz mentorstvo profesora 
stručnih predmeta. 

3. Na časovima praktične nastave svim razredima (2-4) je preodčena ideja o promociji 
zanimanja, škole i receptima gdje su se učenici sami počeli prijavljivati za pojedine 
zemlje.  

4. Recepti se izdaju 2-3 puta mjesečno u kontinuitetu sa brzinom rada učenika. 
5. Česte sugestije za pojedine zemlje, pregled tekstova i recepata je moja dužnost kao 

mentora. Podsticanje da pronađu neke zanimljivosti, da otkriju detalje sa više izvora 
jedna je od osnovnih funkcija 

6. Nakon dostavljanja i usaglašavanja oko finalnih recepata i tekstova učenici dostavljaju 
i svoje slike i tada se njihov rad šalje na objavu (prilog 2,3,4,5) 

7. Ovaj projekat traje od 15.septembra 2016 godine i nastaviće se dok se ne istraže jela 
većine svijetskih kuhinja 

8. Na taj način dobijamo izuzetnu promociju naših učenika, vrednovanje njihovog rada i 
znanja  

 



 

3. EFEKTI; POSTIGNUTI REZULTATI 
 
1. Učenici su dobijaju više samopouzdanja, postaju kreativniji i trude se radi sopstvene 

promocije i promocije svog zanimanja. 
2. Postaju ponosni na svoje zanimanje (što često nije bio slučaj) i budu iznenađđeni sa 

pojedinim detaljima o zemljama koje otkrivaju dok istražuju. 
3. Nisu potrebna novčana sredstva za realizaciju ovog projekta, potrebno je samo 

zalaganje djece i profesora 
4. Izzetna promocija škole, više od 30 000 redovnih posjetilaca sajta čita priloge o 

kuhinjama, takođe sami učenici dijele tekstove na svojim FB stranicama i promovišu 
školu i svoje znanje  (Prilog br.1,2,3,4,5) 
 

 
 
4. DODATNI KOMENTARI I SUGESTIJE DRUGIM NASTAVNICIMA KOJI BI ŽELJELI 

IMPLEMENTIRATI VAŠU IDEJU 
5. Mislim da je ovo jedan od projekata koji mogu odraditi sve škole iz regiona(bez obzira na 

profile koje obučavaju). Novčana sredstva nisu potrebna a promocija same škole i učenika 
je izuzetna.  

 
 

PRILOZI: 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 



 

  



 

 

 


